NGVENYI ITAL- ES
LEVESKESZITO




8’”0& A VegﬂoTc%

FIGYELEM!

A NYOMTATOTT HASZNALATI UTMUTATO CSAK A BIZTONSAGI TUDNIVALOKAT, VALAMINT A
KICSOMAGOLASI, UZEMBE HELYEZESI UTMUTATOT TARTALMAZZA. MINDEN EGYEB FONTOS
INFORMACIO, RESZLETES PROGRAMLEIRASOK, RECEPTEK A HASZNALATI UTMUTATO VEGEN
KOZOLT QR KODOK, ILLETVE LINKEK ALATT TALALHATOK, KERJUK, FIGYELMESEN OLVASSA EL ES
ALKALMAZZA OKET!

A termék Eurdpai Unids megfelelség tanusitvdnnyal (CE) rendelkezik.

Aképek tajékoztatd jellegliek, a megjeldlt tartozékok véltozhatnak, illetve a folyamatos fejlesztés
miatt a megvasdrolt késztilék fentiektdl kisebb mértékben eltérhet.

A VEGITAL SMILE tejhelyettesit6 ital és levesf6z6 késziilék részei

1. Gépfej fogantyd

2. Kontrol panel

3. Gépfej

4. Rozsdamentes acél pengék

5. Csatlakoz6 aljzat

6. Tartdly

7. Tartdly fogantyd

8. Elektromos kébel

9. Mlianyag adagolépohdr
10. Mlanyag sz(ir6kancsé
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TECHNIKAI JELLEMZOK

TAPFESZULTSEG FUTES TELJESITMENY | MOTOR TELJESITMENY URTARTALOM

220-240V ~ 50/60 Hz soow max. 170 W 1200 ml

FONTOS BIZTONSAGI TUDNIVALOK
Kérjlik, figyelmesen olvassa el, és tartsa be a kovetkezd biztonsagi eldirdsokat:

* A nem rendeltetésszer(i haszndlat sériilést okozhat!

* Akészilléket haztartdsi célra, kizarélag beltéren haszndlja, haszndlaton kivil a konnektorbdl
kihGzva tdrolja!

o Tisztitdskor a készlléket - sem a fejet, sem a tartdlyt - ne meritse vizbe és ne tegye
mosogatégépbe, mivel azok elektromos részeket tartalmaznak, amelyek karosodhatnak!
Az ilyen jellegl hibdk nem tartoznak a garancidlis javitdsok hatdlya ald!

* Gyerekek és feligyeletet igénylé személyek nem haszndlhatjdk a késziiléket, tartsa azt téliik elzarval

* A késziilék éles pengéire mind az eszkdz haszndlata, mind pedig annak tisztitdsa sordn
fokozottan Ugyeljen!

« Soha ne emelje fel a gépfejet dardlds kdzben, mindig varja meg, amig a motor ledll!

« Legyen nagyon évatos, mivel a forrasban levé vizbdl géz szabadul fel, ez pedig fokozottan
balesetveszélyes! Ugy emelje fel a fejet, hogy a tavozd g6z ne okozhasson sérilést! Haszndljon
hévédo keszty(t, a gépfej fogantyljat a kancséfogantyd feldli irdnybdl fogja meg!

* Akancséban levé alapanyag és viz egyittesen nem haladhatja meg a kancsé belsé oldalén
levé 1,2 liter szintjelzést és nem lehet a minimum jel alatt.

o Akészilléket élettartama végén elektromos és elektronikus berendezések djrahasznositasara
szolgdld gyiijtéhelyre kell szdllitani. Ezek o gyljtShelyek lakossagi tgyfelek szamara
ingyenesek. A régi készlilékek osszegyiijtésével és Gjrahasznositdsaval jelentdsen hozzdjérul a
természeti er6forrasaink megdrzéséhez és kornyezetbardt és egészséges drtalmatlanitéshoz.
A késziiléket nem szabad haztartdsi hulladékként kezelni, semmiképpen ne dobja kukabal

« A Start/Cancel gomb megnyomdsdval a program csak az elsé néhdny percben dllithatd
meg, amig a készllék fel nem f(ti a folyadékot. Azt kdvetSen csak a fali konnektorbdl torténd
kihazast kovetden szakithaté meg a program.

« Amennyiben mér forré a folyadék és On megszakitja a programot, minden esetben meg kell
vérni, hogy a folyadék szobahémérsékletiire hiiljon. Ismételten elinditani a programot csak
ezt kovetéen szabad!
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A KESZULEKKEL KESZITHETOK:
F6zott
* krémlevesek zoldségekbdl, gyimolcsokbdl
« darabos levesek, raguk
* kasak, martasok, bébiételek
* novényi tej- és tejszinhelyettesitd italok hiivelyesekbdl, gabondkbél, magvakbél, gumokbdl

Hideg (csak dardlassal késziild)
 dzslzok, smoothiek, turmixok

ELSO HASZNALAT ELOTT
Tévolitson el minden csomagoléanyagot, majd évatosan, vizbe merités nélkil mossa el a
gépfejet és a gép tartdlydt a ,Tisztitds és karbantartds” részben megadott utasitdsok szerint.
Ellendrizze a csomagolast beliilrdl, a berendezés és a vezeték dllapotdt, valamint azt, hogy
a helyi feszliltség megfelel-e a 220-240V/50Hz-nek!
Készitsen el6 minden hozzdavaldt, amit a recept ir.
« Tegye a készilék tartalyaba az alapanyagokat és tdltse fel vizzel a megfeleld szintig.
* Gy6z6djon meg arrdl, hogy a készllék teteje pontosan illeszkedik-e a tartdlyra. Ha nincs rajta

helyesen, akkor az dramellétds hidnya miatt a program nem indul el.

Vdlassza ki és inditsa el a kivant programot a lenti tabldzat szerint.

* Amint a program lejart, a folyadékot sz(irje le, és amint megfelelé hémérsékletire hiilt, mar
fogyaszthatja is. A levesek, krémlevesek esetében nincs szlikség szlirésre.

A f6z6 programok esetében az elkészilt étel/ital forré, ezért évatosan ontse kil

TISZTITAS ES KARBANTARTAS
. Legcélszerlibb semleges mosogatodszerrel és Gvegmosé kefével, esetleg puha mosogaté
kenddvel végezni a tisztitast annak érdekében, hogy a gép felszine ne sériljon.

2.Az esetleges letapadds oldasara 20%-os ecet, szédabikarbdna, mosogatétabletta, valamint
dorzsolé szivacs alkalmazhato.

3.A mosogatdst kovetden helyezze a gépet és tartozékait jol szelléz8, szaraz, biztonsdgos
helyre és varja meg a teljes szdraddst, majd 6sszedllitva taroljal.

4.Soha ne tegye mosogatdégépbe és ne meritse vizbe a készlilék egyik részét sem.

5. A programok lejarta utdn érdemes azonnal elmosni a készilék tartdlydt és a tartdlyba 16g6
fejrészét, kilonben a szdraz alapanyag részdrad, ami megneheziti a tisztitdst.

6.A készilék Clean (ntisztitd) programja csak oblitési célt szolgdl, ami nem helyettesiti az
alaposabb mosogatdst

pa—
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TOBBSZOROS VEDELMI EGYSEGEK

Szaraz fézés védelem: amennyiben a tartdlyban nincs viz, a készllék f6z6 programja
elindithat és elkezd fiiteni, de rovid id6 utdn a belsé héérzékeld lekapcsol, megszakitja a
f(itést és csak akkor kapcsol vissza, ha a kancsé belseje kell6képpen leh(ilt. Aramtalanitsa a
készuléket, adjon hozzd elegendd mennyiségl vizet és alapanyagokat, ismét helyezze dram
alé és inditsa djra.

Talcsordulas védelem: amennyiben a f6z6tt ital/leves ki akarna futni és eléri a tilcsordulds
érzékeldt, a program lekapcsolja a flitést és megszakitja a programot. A kijelz6n ilyenkor
villognak a fények.

Motor tulmelegedés elleni védelem: amennyiben fézés kdzben a belsé hémérséklet a
megengedettnél magasabb és a motor tdlmelegszik, a beépitett hévédelem kikapcsolja a
motor dramellatdsat. A szobahémérsékletre vald visszahUlést kévetéen a motor nem indul

Ujra el. A motor miikddése csak a szervizben dllithatd vissza.

FONTOS! Akivantital, leves, kasa, stb. elkészitését kovetéen hagyja szobahémérsékletiire
hiilni a késziléket, csak ezt kévetéen inditsa Ujra. A folyamatos, kellé6 megszakitas
nélkiili haszndlat a fiitérendszer védelmének talterhelését, s6t annak meghibasodasat
eredményezheti. Kérjiik, keriilje a késziilék talterhelését!

HIBAELHARITAS

Elemzés Hibaelharitas

Ellendrizze, hogy a kabel megfeleléen van-e
Nincs dram alatt a késziilék behelyezve a késziilékbe és a hdlézati aljzat

A program nem vildgit be van-e kapcsolva

Belsé aramkor hiba Vegye fel a kapcsolatot a szervizzel

A Start gombot nem nyomta: meg Nyomja meg a Start gombot erésebben

A program vildgit, de a készilék nem indul el megfeleléen
Belsé aramkor hiba Vegye fel a kapcsolatot a szervizzel
Akészillék a melegitd fazis elején tart a fézési Vdrjon tovabbi 10 percet és ellendrizze a
programban héfokot
Akésziilék dardl, de nem melegit A gépfej nem j6l illeszkedik a tartdlyra Helyezze Gtgiz@;ﬁfggzﬁfonmwn .
Tulheviilés védelem bekapcsolt Varjon egy 6rat amig a készlék lehl
Belsd dramkor hiba Vegye fel a kapcsolatot a szervizzel

Akésziilék éppen nem dardlas dllapotban
van a fézési programban vagy Chunky
program fut

Varjon tovabb amig a dardlés elindul vagy
haszndljon més f6z6/dardlé programot

Akészilék melegit, de nem dardl spfei bid
9 A gépfej nem jol illeszkedik a tartdlyra Helyezze otgretzfljjccsﬁrfkl;izg}gor;pontoson @
Motor tilterhelés védelem bekapcsolt Vegye fel a kapcsolatot a szervizzel

Belsd dramkor hiba Vegye fel a kapcsolatot a szervizzel




Elemzés Hibaelhdritas

) - . Kevés gabona/mag van a tartdlyban Haszndljon tobb gabondt/magot.
Vizes, til hig gabona/magital " - - - > —
Tal sok viz van a tartalyban Csokkentse a viz mennyiségét
Aleves nem fétt mea vaay kifutott Rossz funkciét valasztott ki, vagy a Ellendrizze le a hozzavalék mennyiségét, és
g vagy hozzdvalokbal til sokat tett hogy a megfelel programot vélasztotta -e

A recepteknek megfelelé mennyiségi vizet és

Afézott ital/étel leég Tul kevés viz és/vagy tal sok alapanyag alapanyagot haszndion
Az 6sszes ldmpa villog program indités utan Az alapanyag felhabzik és eléri a CSO‘::Z::?SZ h:tbéZ;\S;leOP:ZOS;:ZI?S:YGQ
némi idével habérzékel6t yiseg 9 !

alacsonyabb héfokd programot.

KiVANJUK, HOGY TELJEN NAGYON SOK OROME A KESZULEK HASZNALATABAN!

IMPORTOR: ARTIS KFT, 8000 Székesfehérvar, Bem u. 40. Magyarorszég
WEB oldalak: vegital.hu, tejmentesreceptek.hu
FACEBOOK: Vegital, a tejmentes ital

Lépjen be a "Vegital, ahogy mi szeretjlik" zart Facebook csoportba, amelyben tamogatdést
nydjtunk mind a kezdeteknél, mind pedig a folytatasban.
Csatlakozzon hozzdank, hogy segithesstink!

vegital.hu/smileusermanual vegital.hu

tejmentesreceptek.hu Facebook: Facebook:
Vegital, a tejmentes ital Vegital, ahogy mi szeretjiik
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PROGRAMOK ISMERTETESE
1. Krémlevesek zoldségekbdl, gyimalcsokbdl (Smooth soup): Z6ldség- és gyiimoles krémlevesek
fézésére alkalmazhaté program, akdar egynemd, akar vegyes alapanyagokbdl. (25- 30 perc)

2.Darabos levesek, raguk (Chunky soup): Ez a program alkalmas olyan levesek és raguk
fézésére, amelyek hozzavaldi csak megfének, de egyben maradnak (hagyomdnyos levesek,
raguk). A programban dardldsi funkcié nincs. (25-30 perc)

3.Kasa program (Cereal): Kasak és tejszinhelyettesitok készitésére alkalmas program. Szdraza-
nyag dardldséra nem, csak kizarélag folyadék hozzdadasdval alkalmazhatd! (30-35 perc)

4.Novényi tej- és tejszinhelyettesitd italok szdjababbdl, hivelyesekbdl (Soybean): Novényi
italf6z6 program, amellyel széjababbdl és hiivelyes alapanyagbdl készithetdk tej- és tejszin
helyettesitd italok. (25-30 perc)

5. Dzstzok, smoothiek (Juice): Automatikus turmixolds. Fézés nélkili program, amellyel nyers
ételek és italok, smoothie-k, juice-ok készithetdk. (5 perc)

6. Novényi tej- és tejszinhelyettesitd italok magvagbol és gumokbol (Five grain): Novényi italféz6
program, amellyel magvakbél, gumokbol készithetSk tej- és tejszin helyettesitd italok (25-30 perc)

RESZLETES KEZELESI UTMUTATO
Amikor a kivalasztott program lejért, a készilék tdbbszori, hossza sipoldssal jelez, illetve a
programgombjai vildgitanak. Hizza ki a tapkdbelt a konnektorbdl, majd a készilékbdl, vegye
le a féz&fejet és Ontse ki a tartdly tartalmdt a sziirékancséba, vagy egy tdlbal
FIGYELEM! Az elkészilt ital, étel — a Juice program kivételével - forro, ezért legyen nagyon 6vatos!

Smooth (25-30 perc) - Krémleves

1. Az apréra (kb. 1x1 cm-re) vagott, legfeliebb 600 g zoldséget/gylimolcsét és az egyéb
hozzdvaldkat ontse a tartdlyba (a puhdbb z6ldségbdl/gylimdlcsbél tobbet, a keményekbdl
kevesebbet tehet bele). A leégés elkeriilése végett el6szor a zsiradékot tegye bele.

2.Adjon hozzd annyi vizet, hogy az ,1,2 L jelig érjen.

3.Helyezze a tartdlyra a gépfejet 4gy, hogy az illeszkedjen a tartdly fogantydjénak felsé
részén taldlhatd csatlakozéra. lllessze a hdromlyukd csatlakozét a fogantyd aljén taldlhaté
dugaljba, majd dugja be a villdsdugét a konnektorba. Ekkor a készilék révidet sipol, majd
villog a Smooth ikon.

4.Nyomja meg a Mode feliratd gombot, majd a Start gombot. A Smooth ikon folyamatos
vilagitasra valt, a program elindult. Kb. 20 perccel késébb a gép szaggatott sipoldssal jelzi,
hogy a program a végére ért és vilagitani kezdenek a programgombok.

5.Az elkészitett leves azonnal fogyaszthatd, de tovdbb izesithetd, pl. névényi tejszin-, vagy
tejhelyettesitével, fliszerekkel, kilon megpdrolt, darabolt zoldségekkel, parolt vagy nyers
gyimolcsokkel, piritott magvakkal, stb.
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Chunky (25-30 perc) - Leves, ragu

1. A megfelel6en megtisztitott, feldarabolt, legfeljebb 600 g zéldséget/gylimolcsét és egyéb
alapanyagot ontse a tartdlyba. A leégés elkeriilése végett el6szor a zsiradékot tegye bele.

2.Adjon hozzd annyi vizet, hogy a két jelolés kozé essen, vagy legfeljebb az 1,2 " jelig érjen.

3.Helyezze a tartdlyra a gépfejet gy, hogy az illeszkedjen a tartdly fogantydjanak felsé
részén taldlhatd csatlakozéra. lllessze a hdromlyukd csatlakozét a fogantyd aljén taldlhaté
dugaljba, majd dugja be a villdsdugét a konnektorba. Ekkor a készllék révidet sipol, majd
villognak a programfunkciok.

4. Nyomja meg a Mode gombot addig, amig a Chunky ikon kezd villogni, és érintse meg a Start
feliratot. A Chunky ikon folyamatos vildgitasra vélt, a program elindult.

5.Kb 25 perccel késébb a gép szaggatott, hosszl sipoldssal, valamint a programgombok
villogdsaval jelzi, hogy a program a végére ért.

6.Az elkésziilt leves azonnal fogyaszthatd, de tovdbb izesithetd, pl. ndvényi tejszin-, vagy
tejhelyettesitével, flszerekkel.

Cereal (25-30 perc) - Kasa és tejszinhelyettesité program

Kdsa és sird italkészitd f6z6program, amellyel kevés dardldssal és lassa fézéssel az alapanyagok

finoman egybefének. Kasdk, tejszin-helyettesiték, martdsok, krémek is készithetok ezzel a

programmal.

1. A 2-3 mérépohdrnyi (max. 15 dkg) megmosott gabondt dntse a tartdlyba.

2.Adjon hozzé vizet a minimum jelzésig.

3. Helyezze a tartdlyra a gépfejet Ggy, hogy az illeszkedjen a tartdly fogantydjanak felsé részén
talalhatéd csatlakozéra. lllessze a 3 lyukd csatlakozét a fogantyd aljan taldlhaté dugaljba,
majd dugja be a villdsdugét a konnektorba.

4. Ekkor a gép hangjelzést ad, a kijelzé pedig villogni fog, jelezve, hogy mikddésre kész. A
Mode programvalaszté gomb megnyomasaval vélassza ki a Juice funkciét, ekkor mér csak
a hozzd tartozé fény fog vildgitani. Az ON gomb megnyomdsat kévetéen a gép elinditja
programot. Ha lejdrt a program, hizza ki a csatlakozét, majd ismé

5.20 perccel késébb a gép szaggatott sipoldssal jelzi, hogy a kdsa/tejszin-helyettesitd elkészilt.

6.A kdsdk és a tejszin-helyettesitOk szlirést tobbnyire nem igényelnek. (o mennyiség
receptenként eltérd lehet, gabondkbdl kevesebb, magvakbdl tébb alapanyag sziikséges,
részletes receptek: www.tejmentesital.hu)

Soybean ( 25-30 perc) - Novényi tej- és tejszinhelyettesito italok gabondakbal

1. Tegye a tartdlyba a recept szerinti hozzdvalokat. A letapadds elkerllése végett elészor a
zsiradékot tegye bele.

2.Adjon hozzd annyi vizet, hogy az ,1,2 L jelig érjen.

3.Helyezze a tartdlyra a gépfejet gy, hogy az illeszkedjen a tartdly fogantydjanak felsé
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részén taldlhaté csatlakozora. lllessze a hdromlyukd csatlakozoét a fogantyd aljén taldlhaté
dugaljba, majd dugja be a villdsdugét a konnektorba Ekkor a késziilék révidet sipol, majd
villognak a programfunkciok.

4. Erintse meg a Mode a feliratot, nyomja addig, amig .a Soybean ikon villog, érintse meg a Start
feliratot. A program elindult. Kb 25-30 perccel késébb a gép hosszd, szaggatott sipoldssal,
valamint a programgombok villogdasdval jelzi, hogy a program a végére ért. Szlirje dt az italt
a készilékhez mellékelt sziirdvel. Az elkészitett ital, a szlirést kovetéen azonnal fogyaszthato,
de tovabb izesithetd, pl. kakadval, fahéjjal.

Juice (5 perc) - Dzstz, smoothie, turmix

1. Az apréra (kb. 1x1 cm-re) vagott, kb. legfeljebb 800 g zoldséget/gylimdlcsét és egyéb
hozzavaldkat ontse a tartdlyba, majd adjon hozzd annyi vizet, vagy novényi tejhelyettesitét,
hogy az ,1,2 " jelig érjen.

2.Helyezze a tartdlyra a gépfejet Ugy, hogy az illeszkedjen a tartdly fogantydjanak felsé
részén taldlhatd csatlakozéra. lllessze a haromlyukd csatlakozét a fogantyd aljén taldlhaté
dugaljba, majd dugja be a villdsdugét a konnektorba. Ekkor a készllék révidet sipol, majd
villognak a programfunkciok.

3.Erintse meg a Mode feliratot annyiszor, hogy a Juice ikonig elérjen. Amikor a Juice ikon villog
érintse meg a Start feliratot. A Juice ikon folyamatos vildgitasra valt, a program elindult, a
digitdlis kijelz6n a hatralevd idé jelenik meg. Kb. 5 perccel késbb a gép szaggatott sipoldssal
jelzi, hogy a juice/smoothie/turmix fogyasztdsra kész. Az igy kapott italok szlirhetdk, de sziirés
nélkl is fogyaszthatdk, valamint tovabb izesithetSk

Five grain ( 25-30 perc) - Novényi tej- és tejszinhelyettesito italok magvakbol és gumékbol

1. Az 1-1,5 mérSpohdrnyi (kb. 70 - 100 g) alaposan megmosott gabondt, magot tegye a
tartdlyba és adja hozzd az izesitket. (a mennyiség receptenként eltérd lehet, gabondkbdl
kevesebb, magvakbdl tdbb alapanyag sziikséges, részletes receptek: www.tejmentesital.hu)

2. Adjon hozzd annyi vizet, hogy legaldbb a minimum, legfeljebb a maximum jelzésig érjen.

3. Helyezze a tartdlyra a gépfejet tgy, hogy az illeszkedjen a tartdly fogantydjanak felsd részén
talalhatd csatlakozéra. lllessze a 3 lyukd csatlakozét a fogantyd aljan taldlhaté dugaljba,
majd dugja be a villdsdugot a konnektorba.

4.Ekkor a gép hangjelzést ad, a kijelzd pedig villogni fog, jelezve, hogy mikddésre kész. A
Mode programvélaszté gomb megnyomdsdval vélassza ki a FIVE GRAIN funkciét. Az ON
gomb megnyomasdt koveten a gép elinditja a f6z6 programot.

5.30 perccel késbb a gép szaggatott sipolassal jelzi, hogy a tejhelyettesitd ital elkészilt.

6. llyenkor elséként hiizza ki a villdsdugét a konnektorbdl, illetve a csatlakozét a gépbdl, a fejet
emelje le és azonnal dblitse el. (igy elejét veheti a raszaraddsnak)

7. Az italt sz(irje le a mellékelt sz(ir§ segitségével, ezzel az fogyasztasra kész
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Vége jelzés
Ha a késziilék befejezte a fézési ciklust, akkor a hosszan, szaggatottan sipol, illetve minden
programgombja vilagit. Ezutdn mdr kihtizhatja a kdbelt és eltavolithatja a fézéfejet.

ALAPRECEPTEK

Fontos alapszabdlyok:

A gylimolcsoket és zoldségeket mindig megtisztitva, kimagozva, felkockazva (kb. 1x1 cm-es
kockdkra) kell a tartdlyba tenni.

Bandnt, csokolddét ne tegyen a féz&programok elején a gépbe, mert leéghetnek. Ezeket
mindig a program végeztével - amennyiben az ital sz{irést igényel, akkor a sz{irést kdvetéen
- a Juice programmal dardlja hozzd.

A napraforgébdl és a tokmagbdl készilt italok az dllésban kb. 1 6ra alatt bezéldiilnek.
Természetesen ettdl az izlik nem vdltozik. Ha van ideje hagyni és lellepiteni Sket, akkor a z6ld
szin a folyadék tetején gylilik 6ssze, amelyet egy szlir6kandllal eltdvolithat fogyasztas elétt.
Mézet mindig csak akih(ilé félben [évéitalhoz adjon (60°C alatt), hogy a vitaminok megmaradjanak!
Edesitésre kivalé az eritrit, vagy a stevia, ezeket mar az elején, a tobbi dsszetevével beleteheti
a tartdlyba. Ha xilitet haszndl, legyen évatos, mivel az sokakndl hasmenést okozhat.

Egy kis mokkdskandlnyi Himalaya sét mindig adjon a vizhez, kiemeli az izeket, rdaddsul
nagyon sok dsvanyi anyagot tartalmaz.

Emulgedloszerként semleges izli étolajat (Olajessimo, Paleolaj) érdemes haszndlni a
tejhelyettesitokhoz.

Levesekhez adhaté olivaolaj, vagy egyéb markdnsabb iz névényi olaj is.

Bdrmelyik tejhelyettesitd vagy leves elkészithetd egy evkandinyi libazsir, vagy mangalicazsir
hozzdaddsdval is, ezek az italok izét kis mennyiségben nem befolydsoljak, a levesek esetében,
pedig kifejezetten finom izt adnak.

Minden gabona és mag alapt tejhelyettesitéhdz adjon egy adagoldépohdr kdkuszreszeléket,
ez ndveli az ital beltartalmi értékét, a gabondkndl, pedig megsziinteti a keményité okozta
nydkos dllagot: selymes, lagy italt nyerhetiink igy.

A novényi tejhelyettesitékhdz mindig 60% feletti zsirtartalmua kékuszreszeléket haszndljon!

A kékuszreszelék nélkil a gabona alapi tejhelyettesiték nydkosak lesznek, ezért - hacsak
nem érzékeny rd,- kokuszt mindig adjon hozzd.

A mag vagy gumoé alapu tejhelyettesitéknél - amennyiben valaki érzékeny rd - a kokusz
elmaradhat, akkor az alapmagbdl kell egy adagolépoharral tdbbet haszndini.
Tejszinhelyettesitéknél mindig adjon az alapanyagokhoz 5 dkg kdkuszzsirt. Remekiil sirit,
elésegiti a ,tejszin” dllag kialakuldsat.

Ha szeretné, hogy megmaradjon a gylimdlcsok, zoldségek vitamintartalma, javasoljuk, hogy
elébb f6zz6n egy alapitalt, vagy natdr tejhelyettesitét (rizs, zab, féldimandula, kdles), sziirje
le, majd hiitse vissza langyosra. Ezek utdn turmixolja hozzd a gylimdlcsoket, zoldségeket.
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ALAPRECEPTEK

PROGRAM |  RECEPT HOZZAVALOK ELKESZITES FOZES!
.2 Iaiaoogs?rlt(g-nf/zw pz%r%igsirgckq Tegye a készillék tartalydba az alapanyagokat és
Paradicsom- 100 mlvnévgéynyi tejsz?n valassza ki a Smooth programot. Ha a program
leves « 56, bors, oregano, rozmaring, bazsalikom végeztével nem:rlserg“isigafhﬁfcr%is’ haszndlja a
« Viz/alaplé az ,1,2 L" jelig 9y .
Smooth 20 perc
( + 15dkg képosz)to
* 50 g (kb. kozép méretii) sargarépa Daraboli . R
. # P . ljon fel minden z6ldséget kb 1x1 cm-es
10 dkg (2 dl.: ggeb?elrlne?retu) krumpli kockakra, majd a fiszerekkel egzﬁtt tegye Sket
Kaposzta leves . s6,va gételizesité tartalyba és inditsa el a Smooth programot.
. Késheéyny%rélt fekete bors Melegen és hidegen egyarant finom, valamint
« Kisebb babérlevél kivaléan tamogatja a fogydkarat!
vizaz 1,2 " jelig
« 1 db csirkemell felkockdzva (egy egész
csirkemell fele)
« 1 nagyobb sargarépa
« 1 kisebb zoldség .
« 1 kis zeller gumo, vagy 1 szal szarzeller Ontse a zsiradékot a tartalyba, ré a hagymat és
Darabos 1 hagyma a fokhagym at. Tegye a készilék tartdlydba az
csirkeleves « 1 gerezd fokhagyma alapanyagokat. J6l keverje el, majd valassza ki
« 1 bio csirke-, vagy z6ldségleves kocka (vagy egy a Chunky programot. Tdlalja vagy piri-
ek adalékanyagmentes fiiszerkeverék) tottkenyérkockakkal
« 1 kiskanal s6
« 1 mk bors
« 1 ek libazsir
Chunky “vizaz,1,2 " jelig 25 pere
« 1 nagy fej karaldbé
« 1 nagyobb sdrgarépa
« 1 kis zoldség/fehérrépa Mi e P, .
e NP inden z6ldséget vagjon fel 1x1 cm-es kockakra,
Karalabé « 28ldség leveskocka/zoldség ételizesité majd a téb?)i hozglévaléval egyiitt tegye @
aralabe feves -.bsoors késziilek tartalydba. Jol keverje el, helyezze fel a
- olaj fézéfejet, majd inditsa el a Chunky programot.
vizaz 1,2 " jelig
« talalashoz: névényi ,tejszin”, vagy ,tejfél”
« 1-2 ap mandula (di6, mogyord, kesudid,
pisztd’cia, stb., i
Nbvényli( itgll : 1']2 g&l;%l;?sezkrzs;izteﬁlte k Minden bozg?volét tl(ggyen a lfﬁ(sfzi]lel’ik.tprtélyébo
magvakbd -1 ek semeges iz ol és valassza ki a Soymilk funkciot.
* 1 csipet s6
evizaz,1,2 " jelig
« 1-2 ap mandula (did, mogyord, kesudio,
pisztacia, stb.
PP « 1-2 ap kokuszreszelék . " el o
) ] Novényi ital . o Minden hozzdvalét tegyen a késziilék tartalyaba 21-28
Five grain gabonakbol - :;kc::r’:\?etgzt iezrl{itgfoj és valassza ki a Soybean funkciét. perc
« 1 csipet s6
evizaz 1,2 " jelig
« 3/4 ap rizs (zab, koles, drpa, stb.)
Mandula- « 1-2 ap koékuszreszelék
(Sles-kokusz « 1 csapott ek eritrit Minden hozzavalét tegyen a késziilék tartalydba
teiszinnotlo « 1 ek semleges izi olaj és valassza ki a Soybean funkciot.
Jszinp: « 1 csipet s6
evizaz 1,2 " jelig
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« 1 ap széja
« 1 ap kokuszreszelék
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FOZESI
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Novényi ital « 1 ek kollagén peptid . P PR P
Soymilk széjébél,\i)abbél, « 1 ev6kandl se?nlegpes%zﬁ olaj Minden hoz%fVOIOt tke_gygn “ kﬁ(s?ulik_t%rtolyobo 25-30
havelyesekbdll « 1 csapott ek eritrit ©s valassza ki a soymilk Junkciot. perc
* 1 csipet s6
evizaz 1,2 " jelig
«210g fkelolvcsztott v?gy friss eper denh ot a keslik
. . « 180 g konzerv vagy friss anandsz Tegyen minden hozzavalét a késziléket
Epe;;zg{\hz?gasz « 430 g novényi ,joghurt” tartalyaba és valassza ki a Juice programot.
« 120 ml névényi tejhelyettesité Frissen tdlalja.
« 1 kandl vanilia fagyi
* 630 g novényi ,joghurt”
Csokis bananos « 210-280 ml novényi tejhelyettesitd Olvassza fel az étcsokoladét, majd az 6sszes
Juice smoothie « 2 banan felkarikazva hozzavaléval egyiitt ontse a készilék tartdlydba | 3-5 perc
« 4 evBkanal por eritrit és valassza ki a Juice programot. Frissen talalja.
« 70-120 g étcsokoladé
* 3 z6ldalma felkockdzva
« 1-1,5 ek eritrit
« 1 csipet s Tegye a z6ldalmat, az eritritet, a sét a tartdlyba,
Z61dturmix « kb 1-1,5 kandl petrezselyem ontse fel vizzel és inditsa el a Smooth Soup
« 100 g kinai kel reszelve programot. Ha elkésziilt, hozzaturmixoljuk a nyers
« 100 g kigyéuborka Gsszeteviket a Juice programmal.
+ 100 g kiwi
evizaz,1,2 " jelig
« 2 adagolépohdr zab
« 2 evBkandl semleges iz olaj Tegye a hozzdvaldkat a tartalyba és valassza ki a
Cereal Krémkasa zabbol « 1 csapott ek eritrit Juice programot. A program lejarta utén inditsa | 25 perc

« 1 csipet s6
evizaz,l " jelig

el a cereal programot.
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WARNING!

THE PRINTED USER'S MANUAL CONTAINS ONLY SAFETY INFORMATION, UNPACKING AND
INSTALLATION INSTRUCTIONS. OTHER PRACTICAL INFORMATION, LIKE PROGRAM DESCRIPTIONS,
RECIPES CAN BE ACCESSED VIA THE THE QR CODE AT THE END OF THIS MANUAL. PLEASE READ
THEM IN ORDER TO MAKE THE MOST OUT OF THE MACHINE.

The product approved for the safety requirements
of the European Union’s (EU) Certificate of Conformity (CE).

The pictures are for information only, the accessories shown may vary and due to the continuous
development, the device purchased may differ slightly from the above.

Parts of the VEGITAL SMILE $4208 dairy free drink and soup maker

1. Machine head handle

2. Control panel

3. Machine head m
4. Stainless steel blades

5. Power socket

6. Stainless steel jug
7. Jug handle

8. Electric cable
9. Plastic measuring cup
10. Plastic filter jug
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TECHNICAL CHARACTERISTICS

POWER SUPPLY HEATING POWER MOTOR POWER CAPACITY

220-240V ~ 50/60 Hz soow max. 170 W 1200 ml

IMPORTANT SAFETY INFORMATION
Please read all instructions carefully before using the machine for the first time.

* Improper use may cause injury

« Use the appliance indoors only for household purposes and store it unplugged when not in use

« Do not immerse the appliance - neither the head nor the jug - in water and do not put it in
the dishwasher as they contain electrical parts which may be damaged. Faults of this kind
are not covered by warranty.

« Children and persons requiring supervision should not use the appliance, keep it out of their reach.

« Pay particular attention to the sharp blades of the device both when using and cleaning it.

* Never lift the machine head while grinding, always wait until the motor stops.

« Bevery careful when the machine is boiling water as steam released which may cause injuries. Raise
the head so that the escaping steam cannot cause injury. Wear heat-protective gloves and grip
the handle of the machine head from the direction of the jug handle to minimize the risk of injury.

« The total amount of raw material and water in the jug must not exceed the 1,2 litre level mark
on the inside of the jug and must not be below the minimum mark.

« At the end of its service life the appliance must be taken to a collection point for the
recycling of electrical and electronic equipments. These collection points are mostly free
of charge for residential customers. By collecting and recycling your old appliances you
are making a significant contribution to the conservation of our natural resources and to
their environmentally friendly and healthy disposal. Do not dispose of your appliances as
household waste, do not throw them in the trash under any circumstances.

« By pressing the Start/Cancel button the programme can only be stopped for the first few
minutes until the appliance heats up the liquid. After that, the programme can only be
interrupted after unplugging the appliance from the wall socket.

« If the liquid is already hot and you interrupt the programme you must always wait until the
liquid has cooled down to room temperature. Only then should you restart the programme.
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YOU CAN MAKE WITH THIS MACHINE:
cream soup from vegetables, fruits
chunky soup, stew
porridge, sauce, baby food
vegetable milk and cream substitutes from beans, grains, seeds, tubers
juice, smoothie

BEFORE FIRST USE
Remove all packaging material and then carefully wash the machine head and bowl without
immersing in water following the instructions in the 'Cleaning and maintenance' section.
Check the condition of the equipment, the cable and that the local voltage is 220-240V/50Hz
Prepare all ingredients as described in the recipe.
Put the ingredients in the appliance's container and fill it with water to the right level.
Make sure that the top of the appliance fits exactly on the container. If it is not connected
correctly the program will not start due to lack of power.
Select and start the desired programme according to the table below.
Once the programme has finished strain the liquid and once it has cooled down to the
correct temperature you can drink it. No straining is necessary for soups and cream soups.
For cooking programmes the food/drink is hot so pour out carefully.

CLEANING AND MAINTENANCE

. It is best to clean the surfaces with a neutral dishwashing detergent and a glass washing

brush or soft dishcloth to avoid damaging to the machine.

. 20% vinegar, baking soda, dishwashing tablets and an abrasive sponge can be used to

remove any deposits.

. After washing, place the machine and its accessories in a well-ventilated, dry, safe place and

wait for it to dry completely, then store it assembled.

. Never put any part of the appliance in a dishwasher or immerse it in water.
. It is advisable immediately after the end of the programmes to wash the container and the

head part of the appliance otherwise the dry ingredients will stick to it making cleaning
more difficult.

6.The appliance’s Clean programme is for rinsing only and is not a substitute for more thorough

washing
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MULTIPLE PROTECTION UNITS
Dry cooking protection: if there is no water in the tank, the cooking programmes can be
started and the appliance will start heating but after a short time the internal heat sensor
will interrupt the heating and only resumes when the jug has cooled down sufficiently.
Disconnect the power, add sufficient water and ingredients, reapply the power and restart
the function.
Overflow protection: if the brewed milk/soup tries to spill over and foaming reaches the
overflow sensor the programme will terminate the heating and interrupt the programme. The
lights on the display will flash.
Motor overheating protection: if the internal temperature during cooking is higher than the
permissible temperature and the motor overheats the built-in thermal protection will cut the
power to the motor. The motor will not restart after cooling down to room temperature. Motor
operation can only be reset in service station.

IMPORTANT! After preparing the desired milk, soup, porridge, etc. let the appliance cool
down to room temperature and only then restart it. Continuous use without sufficient
interruption may overload the protection system of the machine and even cause it fail
to work. Please avoid overloading the appliance.

TROUBLESHOOTING

Possible cause Troubleshooting

Check that the cable is inserted correctly and
No power

The program is not lit that the mains socket is connected
Internal circuit fault Contact the repair station
L o Start button not pressed properly Press the Start button harder
The program is lit, but the device will not start — P
Internal circuit fault Contact the repair station

The appliance is at the beginning of the

heating phase of the cooking programme Wait 10 minutes and check the temperature

The machine head does not placed correctly

. ) . Place the machine head correctly on the jug
The machine grinds but does not heats up on the jug

The machine head does not placed correctly

Overheat protection on on the jug

Internal circuit fault Contact the repair station

The appliance is not currently in the grinding
mode in the cooking program or the Chunky
program is running

Wait longer until grinding starts or use
another cooking/grinding program

The machine heats up but does not grind | The machine head does not placed correctly | Place the machine head connector exactly
on the jug on the tank connector.

Motor overload protection was activated Contact the repair station

Internal circuit fault Contact the repair station
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Troubleshooting

Too thin, diluted grain/seed drink

Not enough grain/seed in the jug

Use more grain/seed

Too much water in the jug

Reduce the amount of water

The soup is not cooked or spilled over

Inappropriate function selected or too much
of the ingredients used

Check the amount of ingredients and
whether the correct programme has been
selected

The cooked drink/soup burns to heating plate

Too little water and/or too many ingredients
applied

Use the correct amount of water and
ingredients for the recipe.

All lights flash some time after starting the
programme

The raw material foams and reaches the
foam sensor

Reduce the amount of foaming ingredients
andjor use a lower heat programme.

FOR A DETAILED DESCRIPTION OF THE PROGRAMMES AND TO ACCESS THE BASIC RECIPES,
VISIT VEGITAL.HU/SMILEUSERMANUAL, OR SCAN THE QR CODE BELOW!

WE WISH YOU MUCH JOY IN USING THIS APPLIANCE!

vegital.hu/smileusermanual

vegital.hu
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WARNUNG!

DIE GEDRUCKTE BENUTZERHANDBUCH ENTHALT NUR SICHERHEITSINFORMATIONEN, AUSPACK-

UND INSTALLATIONSANWEISUNGEN. ANDERE PRAKTISCHE INFORMATIONEN, WIE PROGRAMM-

BESCHREIBUNGEN UND REZEPTE, SIND UBER DEN QR-CODE AM ENDE DIESER ANLEITUNG AB-
RUFBAR. BITTE LESEN SIE DIESE ANLEITUNG, UM DAS GERAT OPTIMAL NUTZEN ZU KONNEN.

Das Produkt erfiillt die Sicherheitsanforderungen der EU-Konformitdtserklérung (CE).

Die Bilder dienen nur zur Information, das gezeigte Zubehor kann variieren und aufgrund der
stdndigen Weiterentwicklung kann das gekaufte Gerét leicht von den obigen Abbildungen
abweichen.

Einzelteile des VEGITAL SMILE S4208 Gerdats

1. Griff des Maschinenkopfes m
2. Steuerungstafel

3. Maschinenkopf

4. Edelstahlklingen

5. Stromanschluss

6. Edelstahlkanne

7. Griff der Kanne

8. Elektrisches Kabel

9. Messbecher aus Plastik

10. Kunststoff-Filterkanne
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TECHNISCHE EIGENSCHAFTEN

STROMVERSORGUNG HEIZLEISTUNG MOTORLEISTUNG KAPAZITAT

220-240V ~ 50/60 Hz soow max. 170 W 1200 ml

WICHTIGE SICHERHEITSINFORMATIONEN

Bitte lesen Sie alle Anweisungen sorgfdltig durch, bevor Sie das Gerdt zum ersten Mal benutzen.

UnsachgemaBer Gebrauch kann zu Verletzungen fiihren.

Verwenden Sie das Gerdt nur in Innenrdumen fiir Haushaltszwecke und bewahren Sie es bei
Nichtgebrauch ohne Stecker auf.

Tauchen Sie das Gerét - weder den Kopf noch die Kanne - nicht in Wasser und geben Sie es nicht
in die Spllmaschine, da es elektrische Teile enthdlt, die beschadigt werden kdnnen. Derartige
Defekte sind nicht von der Garantie abgedeckt.

Kinder und Personen, die beaufsichtigt werden missen, sollten das Gerdt nicht benutzen und es
auRerhalb ihrer Reichweite aufbewahren.

Achten Sie besonders auf die scharfen Klingen des Gerdts, sowohl bei der Benutzung als auch bei
der Reinigung.

Heben Sie den Maschinenkopf beim Schleifen niemals an, sondern warten Sie immer, bis der
Motor zum Stillstand kommt.

Seien Sie sehr vorsichtig, wenn die Maschine Wasser kocht, da Dampf austritt, der zu Verletzungen
fihren kann. Heben Sie den Kopf an, damit der austretende Dampf keine Verletzungen verursa-
chen kann. Tragen Sie Hitzeschutzhandschuhe und fassen Sie den Griff des Maschinenkopfes aus
der Richtung des Kannengriffs an, um die Verletzungsgefahr zu minimieren.

Die Gesamtmenge des Rohmaterials und des Wassers in der Kanne darf die 1,2-Liter-Marke auf
der Innenseite der Kanne nicht tiberschreiten und die Mindestmarke nicht unterschreiten.

Am Ende seiner Nutzungsdauer muss das Gerdt zu einer Sammelstelle fiir das Recycling von Elek-
tro- und Elektronikgerciten gebracht werden. Diese Sammelstellen sind fiir Privatkunden meist kos-
tenlos. Durch das Sammeln und Recyceln lhrer Altgerdte leisten Sie einen wichtigen Beitrag zur
Erhaltung unserer natirlichen Ressourcen und zu deren umweltfreundlicher und gesunder Entsor-
gung. Entsorgen Sie lhre Gercite nicht lber den Hausmill, werfen Sie sie auf keinen Fall in den Mill.
Durch Driicken der Taste Start/Abbrechen kann das Programm nur in den ersten Minuten unter-
brochen werden, bis das Gerat die Fliissigkeit erwarmt hat. Danach kann das Programm nur
unterbrochen werden, wenn der Stecker des Gerdts aus der Steckdose gezogen wird.

Wenn die Fllssigkeit bereits heiR ist und Sie das Programm unterbrechen, missen Sie immer war-
ten, bis die Flissigkeit auf Raumtemperatur abgekiihlt ist. Erst dann sollten Sie das Programm
erneut starten.
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SIE KONNEN MIT DIESER MASCHINE HERSTELLEN:
Cremesuppe aus Gemiise, Obst
stiickige Suppe, Eintopf
Brei, SoRe, Babynahrung
Pflanzenmilch- und Sahneersatzprodukte aus Bohnen, Kérnern, Samen, Knollen
Saft, Smoothie
VOR DEM ERSTEN GEBRAUCH
Entfernen Sie das gesamte Verpackungsmaterial und waschen Sie dann den Maschinenkopf
und die Schiissel vorsichtig ab, ohne sie in Wasser zu tauchen, und befolgen Sie dabei die
Anweisungen im Abschnitt "Reinigung und Wartung".
Uberpriifen Sie den Zustand des Gerdts und des Kabels und stellen Sie sicher, dass die
ortliche Spannung 220-240V/50Hz betrdgt.
Bereiten Sie alle Zutaten wie im Rezept beschrieben zu.
Geben Sie die Zutaten in den Behdlter des Gerdts und fiillen Sie ihn bis zum richtigen Fullstand
mit Wasser.
Achten Sie darauf, dass der Deckel des Gerdts genau auf den Behdlter passt. Wenn das
Gerdt nicht richtig angeschlossen ist, kann das Programm nicht gestartet werden, da es zu
wenig Strom hat.
Wahlen und starten Sie das gewtlinschte Programm gemdR der nachstehenden Tabelle.
Wenn das Programm beendet ist, seihen Sie die Flissigkeit ab, und wenn sie auf die richtige
Temperatur abgekiihlt ist, kdnnen Sie sie trinken. Bei Suppen und Cremesuppen ist kein
Abseihen erforderlich.
Bei Kochprogrammen sind die Speisen/Getrénke heil, daher vorsichtig ausgielen.
REINIGUNG UND WARTUNG

. Reinigen Sie die Oberfldchen am besten mit einem neutralen Geschirrsplimittel und einer

Glasreinigungsbiirste oder einem weichen Spiiltuch, um eine Beschadigung des Geréts zu
vermeiden.

2.20%iger Essig, Backpulver, Geschirrspiltabletten und ein Scheuerschwamm kénnen

verwendet werden, um eventuelle Ablagerungen zu entfernen.

3. Stellen Sie die Maschine und das Zubehér nach dem Waschen an einen gut beliifteten,

trockenen und sicheren Ort und warten Sie, bis die Maschine vollstdndig getrocknet ist, dann
lagern Sie sie zusammengebaut.

4.Geben Sie keine Teile des Gerdts in die Spilmaschine und tauchen Sie es nicht in Wasser.
5.Es ist ratsam, den Behdlter und das Oberteil des Gerdts unmittelbar nach Beendigung der

Programme zu waschen, da sonst die trockenen Zutaten daran haften bleiben und die
Reinigung erschweren.

6.Das Reinigungsprogramm des Gerdts dient nur zum Spilen und ist kein Ersatz fiir eine

grindlichere Reinigung.
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Smite,
MEHRERE SCHUTZVORRICHTUNGEN

Trockengehschutz: Wenn kein Wasser im Tank ist, kdnnen die Garprogramme gestartet werden
und das Gerdt beginnt mit dem Aufheizen, aber nach kurzer Zeit unterbricht der interne
Waéarmesensor das Aufheizen und nimmt es erst wieder auf, wenn die Kanne ausreichend
abgekiihlt ist. Trennen Sie das Geréit von der Stromversorgung, fillen Sie ausreichend Wasser
und Zutaten ein, schalten Sie es wieder ein und starten Sie die Funktion erneut.
Uberlaufschutz: Wenn die gebriihte Milch/Suppe iiberl@uft und der Schaum den Uberlaufsensor
erreicht, unterbricht das Programm den Heizvorgang und bricht das Programm ab. Die
Lichter auf dem Display blinken.

Motorliberhitzungsschutz: Wenndie Innentemperaturwdhrend des Kochvorgangs die zul&ssige
Temperatur iiberschreitet und der Motor tiberhitzt, unterbricht der eingebaute Thermoschutz
die Stromzufuhr zum Motor. Der Motor auft nach dem Abkihlen auf Raumtemperatur nicht

wieder an. Der Motorbetrieb kann nur in der Servicestation zurlickgesetzt werden.

WICHTIG! Lassen Sie das Gerat nach der Zubereitung der gewiinschten Milch, Suppe,
des Breis usw. auf Raumtemperatur abkiihlen und starten Sie es erst dann wieder. Ein
Dauerbetrieb ohne ausreichende Unterbrechung kann das Schutzsystem des Gerdts
iiberlasten und sogar zum Ausfall fithren. Bitte vermeiden Sie eine Uberlastung des Geréts.

Fehler

FEHLERBEHEBUNG

Magliche Ursache

Mégliche Losung

Das Programm st nicht beleuchtet

Kein Strom

Priifen Sie, ob das Kabel richtig eingesteckt ist
und ob die Steckdose angeschlossen ist.

Interner Fehler im Stromkreis

Kontakt mit der Reparaturstation

Das Programm leuchtet, aber das Gerdt
startet nicht

Starttaste nicht richtig gedriickt

Driicken Sie die Starttaste harter

Interner Fehler im Stromkreis

Kontakt mit der Reparaturstation

Das Gerdt heizt auf, mahlt aber nicht

Das Gerdt befindet sich am Anfang der
Aufheizphase des Garprogramms

Warten Sie 10 Minuten und priifen Sie die
Temperatur

Der Maschinenkopf sitzt nicht richtig auf der
Kanne

Setzen Sie den Maschinenkopf richtig auf
die Kanne

Uberhitzungsschutz aktiv

Der Maschinenkopf sitzt nicht richtig auf der
Kanne

Interner Fehler im Stromkreis

Kontakt mit der Reparaturstation

Das Gerdt mahlt, heizt aber nicht

Das Gerdt befindet sich nicht im Mahimodus
des Kochprogramms oder es lGuft das
Programm Chunky

Warten Sie langer, bis das Mahlen beginnt,
oder verwenden Sie ein anderes Koch-/
Mahlprogramm.

Der Maschinenkopf sitzt nicht richtig auf der
Kanne

Setzen Sie den Anschluss des
Maschinenoberteils genau auf den
Tankanschluss.

Motoriiberlastungsschutz ist eingeschaltet

Kontakt mit der Reparaturstation

Interner Fehler im Stromkreis

Kontakt mit der Reparaturstation
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Fehler

Magliche Ursache

\egial

Mégliche Losung

Zu diinnes, verdiinntes Getreide-/
Saatgutgetréink

Nicht genug Getreide/Saatgut in der Kanne

Mehr Getreide/Saatgut hinzugeben

Zu viel Wasser in der Kanne

Reduzieren Sie die Wassermenge

Die Suppe ist nicht gekocht oder verschiittet

Ungeeignete Funktion gewdhlt oder zu viel
von den Zutaten verwendet

Uberpriifen Sie die Menge der Zutaten und
ob das richtige Programm ausgewdhlt wurde.

Das gekochte Getrank/die Suppe brennt auf
der Heizplatte an

Zu wenig Wasser und/oder zu viele
Inhaltsstoffe aufgetragen

Verwenden Sie die richtige Menge an Wasser
und Zutaten fiir das Rezept.

Einige Zeit nach dem Start des Programms
blinken alle Lichter

Das Rohmaterial schdumt auf und erreicht
den Schaumsensor

Reduzieren Sie die Menge der schdumenden
Zutaten und/oder verwenden Sie ein
niedrigeres Heizprogramm.

EINE AUSFUHRLICHE BESCHREIBUNG DER PROGRAMME UND ZUGANG ZU DEN
GRUNDREZEPTEN FINDEN SIE UNTER VEGITAL.HU/SMILEUSERMANUAL, ODER SCANNEN SIE

DEN QR-CODE UNTEN!

WIR WUNSCHEN IHNEN VIEL FREUDE BEI DER NUTZUNG DIESES GERATS!

Treten Sie unserer privaten Facebook-Gruppe bei, in der wir lhnen Unterstlitzung bei den
ersten Schritten und bei weiteren Fragen anbieten.
Treten Sie uns bei, damit wir helfen kénnen.

vegital.hu/smileusermanual

vegital.hu

tejmentesreceptek.hu

Facebook:
Vegital, a tejmentes ital

Facebook:
Vegital, ahogy mi szeretjik




ROBOT CUISEUR POUR
AIT VEGETAL et SOUPEST
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ATTENTION!

LE MANUEL D'UTILISATION IMPRIME CONTIENT UNIQUEMENT DES INFORMATIONS DE SECURITE, DES
INSTRUCTIONS DE DEBALLAGE ET D‘INSTALLATION. D'AUTRES INFORMATIONS PRATIQUES, COMME
LA DESCRIPTION DES PROGRAMMES, LES RECETTES, SONT ACCESSIBLES VIA LE CODE QR A LA FIN
DE CE MANUEL. VEUILLEZ LES LIRE AFIN DE TIRER LE MEILLEUR PARTI DE LA MACHINE.

Le produit est conforme aux exigences de sécurité du Certificat de Conformité (CE) de I'Union

Européenne (UE).

Les photos sont données a titre indicatif, les accessoires présentés peuvent varier et en raison
du développement continu, l'appareil acheté peut différer légérement de celui présenté
ci-dessus.

Piéces de la machine VEGITAL SMILE S4208

1. Poignée de la téte de la machine
2. Panneau de commande

3. Téte de la machine

4. Lames en acier inoxydable

5. Prise de courant

6. Pichet en acier inoxydable

7. Poignée de la cruche

8. Cable électrique

9. Tasse a mesurer en plastique

10. Carafe filtrante en plastique
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ALIMENTATIO PUISSA ) SSAN
LECTRIQ ;HAUFFAG MOTE

CARACTERISTIQUES TECHNIQUES

C)

CAPACITE

220-240V ~ 50/60 Hz soow max. 170 W 1200 ml

INFORMATIONS IMPORTANTES SUR LA SECURITE

Veuillez lire attentivement toutes les instructions avant d‘utiliser la machine pour la premiere fois.

Une utilisation incorrecte peut provoquer des blessures

N'utilisez I'appareil qu‘a l'intérieur, et exclusivement aux fins réelles d‘utilisation de la machine.
Rangez-le débranché lorsqu'il n'est pas utilisé.

Ne plongez pas l'appareil - ni la téte, ni le pichet - dans I'eau et ne le mettez pas dans le lave-
vaisselle car il contient des pieces électriques qui peuvent étre endommagées. Les pannes de ce
type ne sont pas couvertes par la garantie.

Les enfants et les personnes nécessitant une surveillance ne doivent pas utiliser I'appareil, tenez-le
hors de leur portée.

Faites particuliérement attention aux lames tranchantes de I'appareil tant lors de son utilisation
que de son nettoyage.

Ne soulevez jamais la téte de la machine pendant le broyage, attendez toujours que le moteur sarréte.
Faites trés attention lorsque la machine fait bouillir de I'eau car la vapeur qui s‘échappe peut
provoquer des blessures. Relevez la téte de maniére & ce que la vapeur qui s‘échappe ne puisse
pas causer de blessures. Portez des gants de protection contre la chaleur. Saisissez la poignée de
la téte de la machine dans le sens de la poignée du pichet pour minimiser le risque de blessure.

La quantité totale de matiére premiére et d'eau dans la cruche ne doit pas dépasser le niveau de
1,2 litre indiqué a l'intérieur de la cruche et ne doit pas étre inférieure au niveau minimum.

Ala fin de sa durée de vie, I'appareil doit étre déposé dans un point de collecte pour le recyclage
des équipements électriques et électroniques. Ces points de collecte sont généralement gratuits
pour les clients résidentiels. En collectant et en recyclant vos anciens appareils, vous contribuez
de maniére significative & la conservation de nos ressources naturelles et & leur élimination éco-
logique et saine. Ne jetez pas vos appareils avec les déchets ménagers, ne les jetez en aucun cas
a la poubelle.

En appuyant sur la touche Start/Cancel, le programme ne peut étre arrété que pendant les pre-
mieres minutes, le temps que l'appareil chauffe le liquide. Ensuite, le programme ne peut étre
interrompu qu‘aprés avoir débranché I'appareil de la prise éléctrique.

Si le liquide est déja chaud et vous voulez interromper le programme, vous devez toujours atten-
dre que le liquide ait refroidi & température ambiante. Ce n'est qu‘alors que vous pourrez redé-
marrer le programme.
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QUE POUVEZ-VOUS FAIRE AVEC CETTE MACHINE:
veloutés & base de légumes
ragodts, potages avec morceaux
porridge, sauce, aliments pour bébés
substituts de lait et de créme végétale a base de haricots, de céréales, de graines et de tubercules
Jus de fruits, smoothie

AVANT LA PREMIERE UTILISATION
Retirez tous les matériaux d'emballage, puis lavez soigneusement la téte et la cuve de la
machine sans les immerger dans I'eau, en suivant les instructions de la section "Nettoyage et
entretien”.
Vérifiez I'état de I'appareil, du cdble et que la tension électrique est de 220-240V/50Hz.
Préparez tous les ingrédients comme décrit dans la recette.
Mettez les ingrédients dans le récipient de I'appareil et remplissez-le d'eau jusqu'au bon niveau.
Veillez a ce que le couvercle de l'appareil s'adapte exactement au récipient. S'il n'est
pas correctement raccordé, le programme ne démarrera pas en raison d'un manque de
puissance.
Sélectionnez et démarrez le programme souhaité selon le tableau ci-dessous.
Une fois le programme terminé, filtrez le liquide et une fois qu'il a refroidi & la bonne
température, vous pouvez le boire. Il n'est pas nécessaire de filtrer les soupes et les veloutés.
Pour les programmes de cuisson, les aliments/boissons sont chauds, versez-les avec précaution.

NETTOYAGE ET ENTRETIEN

. Il est préférable de nettoyer les surfaces avec un détergent neutre pour lave-vaisselle et une

brosse & verre ou un chiffon doux pour éviter d'endommager l'appareil.

. Pour éliminer les dépdts éventuels, on peut utiliser du vinaigre & 20%, du bicarbonate de
soude, des pastilles pour lave-vaisselle et une éponge abrasive.

. Apres le lavage, placez la machine et ses accessoires dans un endroit bien ventilé, sec et sir
et attendez qu'elle seche complétement, puis rangez-la assemblée.

. Ne jamais mettre une partie de l'appareil dans un lave-vaisselle ou I'immerger dans l'eau.

. Il est conseillé de laver le récipient et la partie supérieure de l'appareil immédiatement apres
la fin des programmes, sinon les ingrédients secs s'y collent et rendent le nettoyage plus
difficile.

. Le programme Clean de I'appareil sert uniquement & rincer et ne remplace pas un lavage
plus approfondi.
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UNITES DE PROTECTION MULTIPLES
Protection contre la cuisson a sec : s'il n'y a pas d'eau dans le réservoir, les programmes de
cuisson peuvent étre lancés et I'appareil commence & chauffer. Mais aprés un court instant,
le capteur de chaleur interne interrompt le chauffage et ne le reprend que lorsque la carafe
a suffisamment refroidi. Débranchez I'appareil, ajoutez suffisamment d'eau et d'ingrédients,
remettez 'appareil sous tension et relancez la fonction.
Protection contre les débordements : si le lait/la soupe tente de déborder et que la mousse
atteint le capteur de débordement, le programme s'arréte de chauffer et interrompt le
programme. Les voyants de I'écran clignotent.
Protection contre la surchauffe du moteur : si pendant la cuisson la température a l'intérieur
de l'apareil dépasse le niveau critique et que le moteur risqué & surchauffer, la protection
thermique intégrée coupe l'alimentation du moteur. Le moteur ne redémarrera pas apres
avoir refroidi a la température ambiante. Le fonctionnement du moteur ne peut étre
réinitialisé que dans un point de service.

IMPORTANT! Aprés avoir préparé le lait, la soupe, le ragoit, etc. désirés, laissez I'appareil
refroidir & la température ambiante et ne le redémarrez qu'ensuite. Une utilisation
continue sans interruption suffisante risque de surcharger le systéeme de protection de
l'appareil et méme de le faire tomber en panne. Veuillez éviter de surcharger I'appareil.

DEPANNAGE

Défauts Cause possible Dépannage

. Vérifiez que le cable est correctement inséré
. , Aucune puissance : .
Le programme n'est pas allumé et que la prise secteur est connectée.
Défaut de circuit interne Contactez le point de service

Le bouton de démarrage n'est pas appuyé

Le programme s'allume, mais l'appareil ne Appuyer plus fort sur le button de démarrage

( correctement
démarre pas - — - -
Défaut de circuit interne Contactez le point de service
Lappareil est au début de la pho_s e de Attendez 10 minutes et vérifiez la température
chauffage du programme de cuisson
La téte de la machine n'est pas placée Placez la téte de la machine correctement
La machine chauffe mais ne broie pas. correctement sur le pichet. sur le pichet

La téte de la machine n'est pas placée

Protection contre la surchauffe active b
correctement sur le pichet.

Défaut de circuit interne Contactez la station de réparation
Lappareil n'est pas en mode de broyage Attendez plus longtemps que le broyage
dans le programme de cuisson ou le commence ou utilisez un autre programme
programme Chunky est en cours. de cuisson/broyage.
. . . La téte de la machine n'est pas placée Placez le connecteur de la téte de la machine
Lamachine broie mais ne chauffe pas correctement sur le pichet. exactement sur le connecteur du réservoir.

Protection contre la surcharge du moteur

S Contactez le point de service
activée

Défaut de circuit interne Contactez le point de service
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Défauts

Cause possible

\egita

Dépannage

Boisson de céréales/graines trop fine et
diluée

Pas assez de grains/graines dans la cruche

Utiliser plus de céréales/graines

Trop d'eau dans la cruche

Réduire la quantité d'eau

La soupe nest pas cuite ou débordante

Fonction inappropriée choisie ou trop
d'ingrédients utilisés

Vérifiez la quantité d'ingrédients et si le bon
programme a été sélectionné.

La boisson/soupe cuite brdle sur la plaque
chauffante.

Trop peu d'eau et/ou trop d'ingrédients
appliqués

Utilisez la bonne quantité d'eau et
d'ingrédients pour la recette.

Tous les voyants clignotent quelque temps
aprés le démarrage du programme

La matiére premiére mousse et atteint le
capteur de mousse.

Réduisez la quantité d'ingrédients et/ou
utilisez un programme de chauffage plus
faible.

POUR UNE DESCRIPTION DETAILLEE DES PROGRAMMES ET POUR ACCEDER AUX RECETTES DE
BASE, VISITEZ LE SITE VEGITAL.HU/SMILEUSERMANUAL,
OU SCANNEZ LE CODE QR CI-DESSOUS.!

NOUS VOUS SOUHAITONS BEAUCOUP DE PLAISIR A UTILISER CET APPAREIL!

vegital.hu/smileusermanual vegital.hu



CREATORE DI LATTE
ZUPPE SENZA LATTOSI O
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ATTENZIONE!

IL MANUALE D'USO STAMPATO CONTIENE SOLO INFORMAZIONI SULLA SICUREZZA, ISTRUZIONI PER
IL DISIMBALLAGGIO E LINSTALLAZIONE. ALTRE INFORMAZIONI PRATICHE, COME LE DESCRIZIONI
DEI PROGRAMMI E LE RICETTE SONO ACCESSIBILI TRAMITE IL CODICE QR ALLA FINE DI QUESTO
MANUALE. SI PREGA DI LEGGERLE PER SFRUTTARE AL MEGLIO LA MACCHINA.

Europea (UE).

Le immagini sono puramente indicative, gli accessori mostrati possono variare e, a causa del
continuo sviluppo, l'apparecchio acquistato pud differire leggermente da quanto sopra.

Parti del VEGITAL SMILE S4208 macchina per bevande e zuppe senza lattosio

1. Maniglia della testa della macchina
2. Pannello di controllo

3. Testa della macchina

4. Lame in acciaio inossidabile

5. Presa di corrente

6. Caraffa in acciaio inossidabile

7. Manico della brocca

8. Cavo elettrico

9. Misurino di plastica
10. Caraffa filtrante di plastica
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CARATTERISTICHE TECNICHE

ALIMENTAZION OTENZA D j
m MENTS [_:ﬂ O ‘MM‘;M POTENZA DEL MOTORE CAPACITA

220-240V ~ 50/60 Hz soow max. 170 W 1200 ml

INFORMAZIONI IMPORTANTI SULLA SICUREZZA

Si prega di leggere attentamente tutte le istruzioni prima di utilizzare la macchina per la prima volta.

Un uso improprio pud causare lesioni

Utilizzare I'apparecchio in casa solo per scopi domestici e conservarlo scollegato quando non
viene utilizzato

Non immergere l'apparecchio - né la testina né la caraffa - in acqua e non metterlo in lavasto-
viglie perché contengono parti elettriche che possono essere danneggiate. Guasti di questo tipo
non sono coperti da garanzia.

| bambini e le persone che necessitano di sorveglianza non devono usare I‘apparecchio, tenerlo
lontano dalla loro portata.

Prestare particolare attenzione alle lame affilate dell‘apparecchio sia durante I'uso che la pulizia.
Non sollevare mai la testa della macchina durante la molatura, attendere sempre che il motore
si fermi.

Fare molta attenzione quando la macchina fa bollire I'acqua perché il vapore rilasciato pud
causare lesioni. Sollevare la testa in modo che il vapore che fuoriesce non possa causare lesioni.
Indossare guanti di protezione dal calore e afferrare il manico della testa della macchina dalla
direzione del manico della brocca per ridurre al minimo il rischio di lesioni.

La quantita totale di materia prima e di acqua nella brocca non deve superare il segno di livello
di 1,2 litri all'interno della brocca e non deve essere inferiore al segno minimo.

Alla fine della sua vita utile, 'apparecchio deve essere portato in un punto di raccolta per il ri-
ciclaggio di apparecchiature elettriche ed elettroniche. Questi punti di raccolta sono per lo pit
gratuiti per i clienti residenziali. Raccogliendo e riciclando i vostri vecchi apparecchi date un con-
tributo significativo alla conservazione delle nostre risorse naturali e al loro smaltimento ecologico
e sano. Non smaltire i tuoi apparecchi come rifiuti domestici, non gettarli nella spazzatura per
nessun motivo.

Premendo il pulsante Start/Cancel il programma puo essere interrotto solo per i primi minuti,
finché l'apparecchio non riscalda il liquido. Dopodiché il programma puo essere interrotto solo
dopo aver scollegato I‘apparecchio dalla presa di corrente.

Se il liquido € gia caldo e si interrompe il programma, bisogna sempre aspettare che il liquido si
sia raffreddato a temperatura ambiente. Solo allora si deve riavviare il programma.
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COSA SI PUO FARE CON QUESTA MACCHINA
« crema di verdure, frutta
* zuppa a pezzi, stufato
* porridge, salsa, cibo per bambini
* latte vegetale e sostituti della panna da fagioli, cereali, semi, tuberi
* succo, frullato

PRIMA DEL PRIMO UTILIZZO

* Rimuovere tutto il materiale di imballaggio e poi lavare accuratamente la testa della
macchina e la ciotola senza immergerle in acqua, seguendo le istruzioni nella sezione
"Pulizia e manutenzione”.

» Controllare le condizioni dell'attrezzatura, il cavo e che la tensione locale sia 220-240V/50Hz

« Preparare tutti gli ingredienti come descritto nella ricetta.

* Mettere gli ingredienti nel contenitore dellapparecchio e riempirlo d'acqua fino al giusto
livello.

« Assicurarsi che la parte superiore dellapparecchio si adatti esattamente al contenitore. Se
non & collegato correttamente, il programma non si avvia per mancanza di corrente.

« Selezionare e avviare il programma desiderato secondo la tabella sottostante.

* Dopo la fine del programma, filtrare il liquido e aspettare che si raffreddi alla giusta
temperatura, dopodiché sard possibile berlo. Non & necessario filtrare per le zuppe e le
minestre.

« Per i programmi di cottura il cibo/bevanda & caldo, quindi versare con attenzione.

PULIZIA E MANUTENZIONE

1. Si raccomanda di pulire le superfici con un detersivo neutro per piatti e una spazzola per
lavare i vetri o uno strofinaccio morbido per evitare di danneggiare la macchina.

2. Per rimuovere eventuali depositi si possono usare aceto al 20%, bicarbonato di sodio,
pastiglie per lavastoviglie e una spugna abrasiva.

3. Dopo il lavaggio, mettere la macchina e i suoi accessori in un luogo ben ventilato, asciutto
e sicuro e aspettare che si asciughi completamente, poi riporla montata.

4. Non mettere mai nessuna parte dell'apparecchio in lavastoviglie o immergerlo in acqua.

5. Si consiglia, subito dopo la fine dei programmi, di lavare il contenitore e la parte della testa
dell'apparecchio, altrimenti gli ingredienti secchi vi si attaccheranno rendendo piu difficile
la pulizia.

6.1l programma Clean dell'apparecchio serve solo per il risciacquo e non sostituisce un
lavaggio piu approfondito.
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PROTEZIONI MULTIPLE
Protezione della cottura a secco: se non c'e acqua nella vasca, i programmi di cottura
possono essere avviati e l'apparecchio inizia a riscaldare, ma dopo poco tempo il sensore di
calore interno interrompe il riscaldamento e riprende solo quando la caraffa si & raffreddata
a sufficienza. Staccare la corrente, aggiungere acqua e ingredienti a sufficienza, riapplicare
la corrente e riavviare la funzione.
Protezione dal trabocco: se il latte/la zuppa preparato inizia a traboccare e la schiuma
raggiunge il sensore di trabocco, il programma terminera il riscaldamento e si interromperda.
Le spie sul display lampeggiano.
Protezione dal surriscaldamento del motore: se la temperatura interna durante la cottura
e superiore a quella consentita e il motore si surriscalda, la protezione termica integrata
interrompe l'alimentazione del motore. Il motore non si riavviera dopo il raffreddamento
a temperatura ambiente. Il funzionamento del motore pud essere ripristinato solo nella
stazione di servizio.

IMPORTANTE! Dopo aver preparato il latte, la zuppa, il porridge, ecc. desiderato,
lasciare raffreddare I'apparecchio a temperatura ambiente e solo allora riavviarlo. Luso
continuo senza un'interruzione sufficiente puod sovraccaricare il sistema di protezione
dell'apparecchio e addirittura causarne il mancato funzionamento. Si prega di evitare
di sovraccaricare l'apparecchio.

RISOLUZIONE DEI PROBLEMI

Guasto Possibile causa Risoluzione dei problemi

Controllare che il cavo sia inserito

I . Non c'é corrente correttamente e che la presa di corrente sia
programma non & acceso collegata
Guasto al circuito interno Contattare il centro di riparazione
La testa della macchina non & posizionata Pulsante di avvio non premuto correttamente Premere pit forte il pulsante di avvio
correttamente sulla brocca Guasto al circuito interno Contattare il centro di riparazione
Lapparecchio € all'inizio della fase di Attendere 10 minuti e controllare la
riscaldamento del programma di cottura temperatura
La testa della macchina non é posizionata Posizionare correttamente la testa della
La macchina si riscalda ma non macina correttamente sulla caraffa macchina sulla caraffa

La testa della macchina non é posizionata

Protezione da surriscaldamento attiva
correttamente sulla caraffa

Guasto al circuito interno Contattare il centro di riparazione
Lapparecchio non si trova attualmente nella Attendere pili a lungo l'inizio della
modalita di macinazione nel programma di - | macinazione o utilizzare un altro programma

cottura o & in corso il programma Ciccioli di cottura/macinazione

Posizionare il connettore della testa della
macchina esattamente sul connettore della
vasca.

La macchina macina ma non riscalda La testa della macchina non € posizionata
correttamente sulla brocca

Protezione da sovraccarico del motore attivata Contattare il centro di riparazione

Guasto al circuito interno Contattare il centro di riparazione
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Guasto

Possibile causa

\egita

Risoluzione dei problemi

Bevanda di cereali/semi troppo sottile e
diluita

Non c'e abbastanza grano/seme nella
caraffa

Usare piti grani/semi

Troppa acqua nella caraffa

Ridurre la quantitd d'acqua

La zuppa non & cotta o si € rovesciata

Scelta di una funzione inadeguata o utilizzo
di una quantitd eccessiva di ingredienti

Controllare la quantita di ingredienti e se &
stato selezionato il programma corretto

La bevanda/la zuppa cotta si brucia sulla
piastra di riscaldamento

Troppa poca acqua e/o troppi ingredienti
applicati

Usare la giusta quantita di acqua e di
ingredienti per la ricetta.

Tutte le luci lampeggiano qualche tempo
dopo l'avvio del programma

La materia prima fa schiuma e raggiunge il
sensore di schiuma

Ridurre la quantita di ingredienti schiumosi
e/o usare un programma a calore ridotto.

PER UNA DESCRIZIONE DETTAGLIATA DEI PROGRAMMI E PER ACCEDERE ALLE RICETTE DI BASE,
VISITATE VEGITAL.HU/SMILEUSERMANUAL,

o scansiona il codice QR qui sotto!

VI AUGURIAMO BUON DIVERTIMENTO NELL'USO DI QUESTO APPARECCHIO

vegital.hu/smileusermanual

vegital.hu
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